SAN VICTORIAN 2012 Menu Adultos

Sabado 14 de enero Entremés Especial:
Cocktail de Pifia con Marisco, Jamoén de Bodega,
13:00 h. Santa Misa. Oficiada por nuestro Surtido de Ibéricos, Esparragos de Navarra, Cogollos
Vicario Don Nicolas Lépez Congosto y de Tudela,

Canapé de Salmén con Tartara, Langostinos Cocidos,

cantada por la Coral de Pertusa. Calamares, Croquetas y Buiuelos de Bacalao

19:30 h. Actuacion teatral del grupo LA
MELINGUERA, con la obra: “LOS
INTERESES CREADOQOS”, en el salon
multiusos.

Solomillo Ibérico al Oporto con Setas y Virutas
de Jamon
o]
Dorada a la Espalda con Almejas

22:00 h. Cena.
Apuntarse hasta el jueves 12. Las
listas se encuentran en el bar. Hay que
elegir entre carne o pescado.
Cena amenizada por la actuacion de
“LA ABUELA BLASA”.
Durante la cena se venderan numeros
para la rifa de unos fantasticos lotes.

Tulipa de Frutas Naturales con Helado
Artesano
Vinos Tinto y Blanco de la Casa, Café Crema

Menu Infantil

-Entremeses Especiales Frios y Calientes

: _, _ -Pechuga de Pollo Empanada con Patatas
24:00h. Baile con la actuacion musical del

“DUO GOLDEN”

Helado Natural de la Casa

Refrescos.
05:00 h. Resopodn fin de fiestas.

Precio: Menu adulto 25 €
Menu infantil 13 €
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